



Gentile cliente, la invitiamo a comunicare al nostro personale di sala eventuali intolleranze alimentari o allergie e di prendere visione 
della tabella degli allergeni. 

Alcuni piatti possono essere preparati con materie prime congelate o surgelate all’origine dal produttore, oppure possono essere 
preparate con materie prime fresche sottoposte ad abbattimento rapido di temperatura. 

POLPETTINE DI BOLLITO MISTO E SALSA VERDE 
RICETTA DELLA MIA NONNA 

16

  
CLAM CHOWDER 

LA ZUPPA DI VONGOLE ALL’AMERICANA 
18 

LABNEH LIBANESE, 
ZUCCA, CAROTE VIOLA, MIELE DI CASTAGNO 

18 

SEI ESCARGOT 
18 

TORCIONE DI FOIE GRAS FATTO IN CASA, 
COMPOSTA, BURRO SALATO, MOSTARDA DI 

PERE, PAN BRIOCHE 
25

BACCALA’ 
CASTAGNE, FAGIOLI CANNELLINI,  

SAOR, OLIO DEL GARDA 
26

OMAGGIO A ELKJAER 
PATATA, ARINGA AFFUMICATA, 

TUORLO SODO, SCALOGNO CARAMELLATO 
20

MANZO ALL’OLIO DELL’AMELIA 
24 

PEPE E CACIO DELLA LESSINIA 
18

MINI COSTINE DI MAIALE GLASSATE 
PRUGNE, ALBICOCCHE, VERZE 

24

PASSATELLI, 
BRODO DI MISO, SHISO VERDE 

18 

CURRY VERDE DI LENTICCHIE E CAVOLO NERO, 
YOGURT, PARATHA BREAD 

20

CONTORNO COTTO MISTO  6 
DESSERT 8-15 

ACQUA 3   CAFFÈ 2.5  COPERTO 3 

PREZZI INDICATI IN EURO - È RICHIESTA MINIMO UNA PORTATA A TESTA 

WINTER


